


PROPIEDADES,*CARACTERÍSTICAS*Y*BENEFICIOS*de*VeriKà:*
!
Aumento!de!la!vida!de!anaquel!de!los!productos:!
!
VeriKà*ha!probado!ser!altamente!efec7vo!en!la!inhibición!del!crecimiento!de!los!microorganismos,!en!especial!
contra!patógenos!del!7po!Listeria(monocytogenes(y(Salmonella(spp.!También!muestra!ac7vidad!bacteriostá7ca!
contra! muchos! otros! microorganismos! incluyendo! Clostridium( botulinum,( Echerichia( coli( y( Staphylococcus(
aureus.!!
!
La!acción!inhibidora!de!estos!ingredientes!es!debida!a!las!sales!minerales!iónicas,!entre!las!que!se!encuentra!la!
sal!natural!de!lactato,!diAacetato!y!otras!sustancias!autorizadas!en!alimentación!y!a!su!capacidad!de!disminuir!la!
ac7vidad!de!agua!circundante!en!el!sistema!alimen7cio,!así!como!la!captación!y!reAcaptación!de!iones!a!través!
de! la! membrana! celular! gracias! a! los! mecanoA! y! quimioA! receptores! celulares! que! actúan! potenciando! un!
intercambio! masivo! de! éstos! y! generando! una! debilidad! estructural! a! la! membrana! celular! bacteriana! y!
favoreciendo!una!diferencia!de!presión!interiorAexterior!incompa7ble!con!la!reproducción!y!la!vida!del!microbio.!!
!
Como! un! beneficio! directo! de! esta! acción,! la! combinación! de! ingredientes! de! VeriKà* puede! extender!
significa7vamente!la!vida!de!anaquel!del!los!productos!cárnicos,!avícolas,!marinos,!ensaladas,!aderezos!y!otros!
productos!alimen7cios!cuando!VeriKà* *es*usado!correctamente!junto!con!ingredientes!de!calidad!y!en!estricta!
aplicación!de!las!(BPF´s)!buenas!prác7cas!de!fabricación!y/o!manufactura.!!
!
Es!importante!hacer!notar!que!VeriKà*no*es*un*producto*diseñado*para*el*“rescate”*de*productos*o*elaborados*
que*ya*han*empezado*un*proceso*de*deterioro,!y!nuestra!compañía!no!promociona!ésta! !prác7ca!ni!ninguna!
otra!que!pueda!suponer!un!fraude!al!consumidor,!por!cualquier!medio!que!se!perpetrare.!!
!
Los! ingredientes!de!VeriKà,! son! considerados! como!“Generalmente!Reconocido!Como!Seguro”! (GRAS!por! sus!
siglas! en! inglés)! por! la! FDA! y! ambos! ingredientes! están! aprobados! por! la! FSIS! (Food( Safety( and( Inspec<on(
Service)!del!departamento!de!Agricultura!de!Estados!Unidos!(USDA!por!sus!siglas!en!inglés)!para!uso!en!cárnicos!
y!productos!avícolas!y!su!uso!en!la!UE!está!autorizado!para!una!gran!variedad!de!alimentos!y!materias!primas!
alimentarias!que!van!a!ser!elaboradas.!!
!
Es! importante! recordar! que! la! Listeria,! la! Salmonella! y! otros! como! los! mencionados! son! patógenos! muy!
importantes!relacionados!con!los!alimentos!y!su!potencial!de!generación!de!endotoxinas!y!otras!sustancias!que!
afectan! a! la! salud! del! consumidor! pueden! ser! causa! de! una! mul7plicidad! de! síntomas! y! condiciones! desde!
nausea,!dolor!de!cabeza,!fiebre,!escalofríos!y!diarrea!hasta!en!casos!severos!pueden!conducir!a! la!sep7cemia,!
meningi7s!y/o!aborto.!Debido!a!esto!es!muy!ú7l!el!empleo!de!productos!de!éste!7po!que!ayuden!a!controlar!
esta! bacteria! resultan! de! gran! atrac7vo! para! la! industria,! de! indudable! valor! comercial! y! de! seguridad!
alimentaria!y!salud!pública.!
!
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!
!
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!
*



VeriKà*TM*
!
• !Incrementa!la!vida!de!anaquel!
• !Disminuye!la!purga!
• !Incrementa!el!rendimiento!
• !Mejora!la!textura!
• !Realza!el!sabor!
• !Pueden!reducir/ajustar!los!niveles!de!sal!en!el!producto!
• !Se!pueden!elaborar!productos!bajos/reducidos!en!sodio!con!el!empleo!de!VeriKà.!
• !En!productos!bajos!en!grasa!estabilizan!las!emulsiones!
!
Inves7gaciones!recientes!sobre!VeriKà*también!han!mostrado!entre!otras!ventajas!una!reducción!significa7va!
de!los!efectos!oxidantes!de!la!sal!añadida!a!productos!cárnicos!frescos,!refrigerados!y!congelados.!!
!

Hay!que!considerar!que! la!sal!se!adicionada!a! la!carne!por!sus!efectos!sensoriales,! funcionales!y!propiedades!
conservadoras;!sin!embargo,!su!ac7vidad!proAoxidante!acelera!el!desarrollo!de!oxidación!de! lípidos!en!carnes!
refrigeradas!y!congeladas,!es!decir,!el!empleo!de!sal!causa!una!elevación!inmediata!en!la!oxidación!de!la!grasa!
dando!como!resultado!producto!más!rancio.!Con!el!empleo!de!nuestro!producto!en!combinación!con!la!sal!se!
desarrolla!menor!oxidación!y!por!lo!tanto!productos!cárnicos!presentan!mejor!color!y!menos!rancidez.!
!
APLICACIONES*Y*NIVELES*DE*USO:*
!
Aplicación*general:*
!

La!can7dad!varía!de!producto!a!producto.!Generalmente!se!recomienda!adicionar!de!2.0%!a!3.3%!de!la!solución!
a!60%!con!base!en!el!peso!del!producto!cárnico!final.!El!producto!imprime!un!ligero!sabor!salino!y,!por!lo!tanto,!
se!debe!reducir!el!nivel!de!sal!en!el!producto!final!de!0.25%!a!0.5%.!
!
Por!ser!líquidos,!en!soluciones!entre!un!30%!y!un!60%!se!pueden!adicionar!fácilmente!a!la!salmuera!de!cura!y!
directamente!a!las!operaciones!mezclado/cortado.!Algunos!clientes!prefieren!adicionar!VeriKà* *cerca!del!final!
de! la! preparación! de! la! emulsión! teniendo! como! resultado! un! producto! más! liso! con! menos! manchas! y!
emulsiones!más!estables.!
!
Aplicación*en*músculo*entero:*
!
Con! la! adición! del! ! producto! se! espera! un! aumento! de! la! vida! de! anaquel! de! 30! a! 60%! con! textura! firme,!
incrementando!el!rendimiento!y!mejorando!el!sabor.!Se!adiciona!el!producto!tal!cual,!directamente!a!solución!
después!de!preparar!la!salmuera.!Aproximadamente!se!necesita!2.0%!A!3.3%!de!la!solución!a!60!%!(con!base!en!
el!peso!del!producto!final)!para!conseguir!los!mejores!resultados.!
!

Se!debe!ajustar!el!nivel!con!base!en!el!porcentaje!inyectado.!Se!debe!reducir!el!nivel!de!sal!y!ajustar!el!nivel!de!
otros!ingredientes!para!obtener!el!perfil!de!sabor!deseado.!
!



Aplicación*en*productos*emulsionados:!
!
Con! la! adición! se! espera! un! aumento! de! la! vida! de! anaquel! de! 30! a! 60%! con! textura! firme,!
incrementando!el!rendimiento!y!mejorando!el!sabor.!Se!puede!adicionar!al!mezclador!o!cortador!
en!2.5%!A!3.3%.!Los!productos!bajos!en!grasa!se!beneficiarán!con!la!adición!de!VeriKà,* *al!tener!
mayor!estabilidad!en!la!emulsión!y!textura!más!firme.!
!
Aplicación*en*productos*con*reducción*de*sal:!
!
Para! cárnicos! procesados! formulados! para! el! mercado! que! demanda! productos! bajos! en! sal!
(cloruro!de!sodio),!se!puede!usar!prác7camente!en!los!mismos!niveles!que!se!recomienda!para!
cualquier! otra! producción;! de! esta! manera,! se! reduce! la! contribución! de! sodio! obtenida!
normalmente.! Dado! que! los! productos! con! reducción! de! sal! 7enen! una! vida! de! anaquel!más!
corta!comparados!con!los!productos!con!sal!normal,!la!adición!de!VeriKà*puede!tener!un!efecto!
más!significa7vo!en!el!aumento!de!la!vida!de!anaquel.!
!
Aplicación*en*cortes*de*carne*empacados:*
!
En!cortes!7po!TAbone,!New!York!Steak,!Arrachera,!RibAeye!o!Bistec!simple,!empacados!al!vacío!o!
sin!vacío,!se!emplea!una!solución!de!VeriKà!(2:10)!en!agua!purificada,!sobre!la!superficie!de!cada!
corte,!ayudando!al!aumento!de! la!vida!de!anaquel!y!a! la!protección!del!color!(manteniendo!el!
color!rojo!de!la!carne!por!más!7empo).!
!
Información! de! inves7gaciones! publicadas! procedentes! tanto! de! la! academia! como! de! la!
industria!indican!que!la!fórmula!equilibrada!de!VeriKà*30,*VeriKà*60*o*VeriKà*100*ULTRAPURE*
(polvo)!7ene!poderosas!propiedades!bacteriostá7cas,!dicha!mezcla!es!efec7va!en! la! reducción!
de!las!bacterias!aeróbicas!totales!y!es!más!efec7va!que!sus!componentes!usados!por!separado.!
!
Las! sales! naturales! que! con7ene! VeriKà,! actúan! como! agentes! inhibidores! del! crecimiento!
microbiano!y!por!ello!ex7enden!la!vida!de!anaquel!de!los!productos!cárnicos!avícolas!y!marinos.!
Al! u7lizar!VeriKà! y! en! dependencia! de! la! dosis! empleada,! el! grado!de! aumento!de! la! vida! de!
anaquel!puede!ser!impresionante.!!
*
Es!fácil!que!el!incremento!sea!de!entre!un!30!hasta!un!60!%,!dependiendo!de!la!concentración!
de!VeriKà!y!del!7po!de!producto!elaborado,!cárnico,*marino*o*avícola.!!
*
!
!
!
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*
DESCRIPTION*
!
VeriKà*TM*is!a!natural!blend!of!ingredients!with!an7bacterial!func7on!and!other!technology!applica7ons!that!provide!a!unique!
solu7on!for!all!your!freshness!needs!in!meat!and!meat!derived!products,!ensuring!food!safety,!texture!improvement,!shelf! life!
enhancement! and! flavor! sustaining! of! raw!materials! and! finished! products.! Engineered! to! fight! against! the!main! food! borne!
pathogens!such!E.!Coli,!Listeria,!and!others,!the!product!creates!the!ideal!environment!for!indirect!shelf!life!extension!and!great!
organolep7c!stability!with!an7oxidant!ac7on!on!lipids!and!myoglobin.!Designed!for!fresh!meat!applica7ons!(pork,!poultry,!beef)!
it´s!also!applicable!on!emulsified!cooked!product!applica7on!(ham,!sausages,!frankfurters),!etc.!!
!
PHYSZCHEM*SPECS*
Ingredients……………………………………………………………………………………..Aminoacids,!Sodium!Lactate,!Sodium!Diacetate,!Mineral!Salts!!!!!

and!Substances!(Annex!II!Reg.!EC!1925/2006).!
pH!(Fresh!Solu7on)…………………………………………………………………………5,5!–!7,5.!
!
CHARACTERITICS*
Color……………………………………………………………………………………………….Yellow!to!Lightly!Brown.!
Purity………………………………………………………………………………………………95,5%!to!101,5%!of!Ac7ve!substances.!
Concentra7on!and!ac7ve!substances……………………………………………..58.0!to!64.0!(in!%!w/w)!
Heavy!Metals………………………………………………………………………………...Max.!10!ppm.!
Iron…………….………………………………………………………………………………….Max.!10!ppm.!
Chloride……..………………………………………………………………………………….Max.!50!ppm.!
Lead……………………………………………………………………………………………….Max.!2ppm.!
Arsenic……….………………………………………………………………………………….Max.!1!ppm.!
Mercury………..……………………………………………………………………………….Max.!1!ppm.!
!
REGULATION*
*

EU! formula7on! based! on! combina7on! of! ingredients! and/or! food! addi7ves!with! different! applica7ons! and! func7ons! both! as!
processing!aids!and/or!alterna7vely!as!preserva7on!compounds.!(Clean!Label!according!with!Reg.!CE!1169/2011).Clean!Label!as!
Processing!Aid!and!in!certain!func7ons!that!are!assigned!as!such.!(Reg.!EC!1160/2011).!
Individual! ingredients! in! other! applica7ons! and! certain! embodiments.! (Amino! Acids,! Mineral! Salts,! Sodium! Lactate,! Sodium!
Diacetate).!
Manufactured! in! Strict!Accordance!with!EU!Regula7ons.! Ingredients! are!GRAS! status! classified!and/or! self! affirmed.!Complies!
with!other!EU!Regula7ons!as!231/2012!–!FCC,!JECFA,!etc.!
Kosher!Status!
Halal!Status!
Suitable!for!Vegans,!LactoAVegans,!OvoAVegans!and!other!specified!classes.!
!

PACKAGING*
1.000!Liters!Standard!IBC!(Equivalent!to!1300!for!VeriKà!30,!to!1600!for!VeriKà!60)!
25!Kg.!Poly!bag!for!VeriKà!100!Ultrapure!(Powder)!
STORAGE*
Sealed,!Dry!and!Well!Ven7lated!Room!and/or!Depot.!
!

SHELFZLIFE*
24!months!in!op7mal!condi7ons.!
!
!
!
!

!
!
!
!
!
!
!

!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!www.ndpharmabiotech.com!!!

©2015!ND!Pharma!&!Biotech.!All!rights!reserved.!No!part!of!this!publica7on!may!be!copied,!downloaded,!reproduced,!stored!in!a!retrieval!system!or!transmi{ed!in!any!form!
by!any!means,!electronic,!mechanical,!photocopied,!recorded!or!otherwise,!without!permission!of!the!publisher.!No!representa7on!or!warranty!is!made!as!to!the!truth!or!
accuracy!of!any!data,!informa7on!or!opinions!contained!herein!or!as!to!their!suitability!for!any!purpose,!condi7on!or!applica7on.!None!of!the!data,!informa7on!or!opinions!
contained!herein!may!be!relied!upon!for!any!purpose!or!reason.!ND!Pharma!&!Biotech!disclaims!any!liability,!damages,!losses!or!other!consequences!suffered!or!incurred!in!
connec7on!with!the!use!of!the!data,!informa7on!or!opinions!contained!herein.!In!addi7on,!nothing!contained!herein!shall!be!construed!as!a!recommenda7on!to!use!any!
products!in!conflict!with!exis7ng!patents!covering!any!material!or!its!use.!

Further information: !
ND Pharma & Biotech Co., Surrey, England, UK.!
info@ndpharmabiotech.com!
Ref. (VeriKá 100 ULTRAPURE) 

!
ndpharmabiotech@tech-center.com!
Ref, (Veriká 100 ULTRAPURE)!
 !
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ND Pharma & Biotech is a biopharmaceutical company that discovers, develops and commercializes innovative products and therapeutics in areas of unmet 
medical, food, nutritional, agro, industrial and many other needs. The company mission is to advance the care of people suffering from certain diseases, worldwide 
and to make life better promoting green chemistry issues and removing certain chemical toxics from our daily lives. Company also acts as a chemical supplier and 
molecular provider including certain rare molecules and hard-to find compounds, API´s Intermediates, Reactives, etc. Headquartered in Surrey, England, UK, ND 
Pharma & Biotech Company has operations worldwide thru a network of commercial and industrial partners, both companies and/or corporations.

PreserFood, Acarisin, Moldstop, Mycostop, Glaice, Lactolife, Acqualife, SterilFood, Fruitfresh, Kangen, Alkiow, Noopeptil, Nooglutil, Inofish, Zoeltar, Bacterskin, 
Bacterskin 5000, Pinolipol, Veri-K and Veri-K Series, X-Fresh, Acnifol, Glicospart, Mitoprotect, Citrusol, Inusol, Stevisol, Sucrasol, Acek. 250, PureATP, Aminoprot 
100, Asparsol, EcoEff, Anisakill, Calclor, Ferristat, Chiknsafe, Cocqwa, Maltolan DRM, Monkí, Peppersol, Reduxalt, Vegafresh, Sugar 50, Sugar 20, Florafresh, 
FishFresh, Zelitem, Tancream, Psoriacrem, Ovofresh, Xantamar, Mohostop, PS454 Nitroboost, PS452 Glicoboost, M.A.R.S. (Micro Alcohol Reaction System) and 
many others, are registered trademarks of ND Pharma & Biotech Co. Ltd. And/or some of its related companies. Marks may not be available everywhere.

For product information, territorial availability, terms and conditions and/or any other relevant information please visit us at www.ndpharmabiotech.com or alternatively 
write us an e-mail to: info@ndpharmabiotech.com, referencing and stating clearly the purpose of your communication.
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Making Life Better 
Delivering Innovation

ND Pharma & Biotech Co.
Church Street, Great Bookham
Surrey, England
United Kingdom
KT23 3PB

www.ndpharmabiotech.com

  info@ndpharmabiotech.com




Tel#: (+44)(0)7045-758-894

Tel#: (+44)(0)7822-153-641 

Fax#:(+44)(0)8435-643-106 
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